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STATE  PER ASSAPORARE
IL GUSTO, L’ ARMONIA E 
LA TRADIZIONE DELLE 
NOSTRE TERRE.

DAL 1966

WWW.RAVIOLARTE.IT

IN CASO DI ALLERGIE O INTOLLERANZE ALIMENTARI CONSULTARE LA LISTA ALLERGENI IN ULTIMA PAGINA.

I nostri ravioli sono fatti come una volta, anzi meglio! Grazie ad un 
processo tecnologico di raffreddamento rapido che ci permette di non 
aggiungere conservanti, i nostri prodotti arrivano come appena fatti.



LA TRADIZIONE

1, 3, 7, 9 1

RAVIOLI FRITTI - FRISCEU - PANISSA

PANISSA
PORZIONE 5 €

RAVIOLI FRITTI
PORZIONE 5 €

FRISCEU
PORZIONE 5 €

MIX DELLA TRADIZIONE 8€Abbiamo selezionato per voi le nostre sfiziosità 
preferite della tradizione basso piemontese e 
genovese. Disponibili anche in un ricco mix.

S F I Z I O S I T À

m e n u



1, 7 1, 7

1, 41, 3, 7, 12, 6, 8, 9, 2, 4, 14 1, 7, 6, 2, 4, 14, 9, 8

1, 7, 6, 4, 2

1, 3, 7, 12

PATATINE RUSTICHE
PORZIONE 4,5 €

latte brusco
PORZIONE 6 €

CROCCHETTE DI BRIE
PORZIONE 6 €

CROCCHETTE DI PATATE 
AL TARTUFO NERO

PORZIONE 6 €

BOCCONCINI
DI broccoli e

salsiccia al finocchietto
PORZIONE 6 €

crocchette polenta
e speck

PORZIONE 5 €

foglie di salvia
pastellate
PORZIONE 6 €

crocchette di
baccalÀ

PORZIONE 5 €



il tagliere (2 persone)
Il nostro percorso degustativo tra i salumi e i formaggi 
del nostro territorio, scelti da noi per qualità, genuinità 
e tradizione. Prodotti tutelati da marchio Slow Food.
SALAME NOBILE DEL GIAROLO - Consorzio Salame Valli Curone Grue Ossona
INSACCATO SCELTO A DISCREZIONE DELLO STAFF.
MONTÈBORE (70%BOVINO, 30 % OVINO - VALLENOSTRA)
CADETTO (100% OVINO - VALLENOSTRA)

12 €

il tagliere



r a v i o l e r i a

m e n u

scegli il condimento

Scegli la taglia
scegli il raviolo



125 gr
6 e u ro

180 gr
8 e u ro

280 gr
1 0 e u ro

Scegli la taglia



RAVIOLO CLASSICO
STUFATO DI CARNE BOVINA E 
SUINA, PASTA DI SALSICCIA E 
AROMI NATURALI. 

RAVIOLIGHT
STUFATO DI CARNI BIANCHE E 
AROMI NATURALI.

RAVIOLIGURE
PATATE e FAGIOLINI avvolti da 

una sfoglia aromatizzata 
alla curcuma.

RAVIOLO DI STAGIONE
i ravioli in edizione 
limitata di raviolhouse.

?

scegli il raviolo

RAVIOLORTO
RICOTTA, SPINACI E AROMI 
NATURALI.

1, 3, 7, 9.
1, 3, 7, 9. 1, 3, 7, 9.

1, 3, 7.



7 9

9

1, 6, 7, 8, 9, 10

7, 8

7, 12 7, 12 1, 7 7FONDUTA 
FORMAGGIo SCELTo A 

DISCREZIONE DEL PERSONALE

scegli il condimento

PESTO ALLA
GENOVESE

SALSA DI NOCIBURRO E SALVIA

riduzione di birra
SUGO ALLA BIRRA

a culo nudo

riduzione di vino
BARBERA DOC

CONDIMENTO
DI STAGIONE

?

RAGÙ di carne

stracotto di manzo

U TUCCU del
marietto

immersi nel vino rosso
VINO ROSSO

riduzione di VINO
CORTESE DOC GAVI

SUGO GAVI 
DI GAVISUGO divino



#NO ALLO SPRECO

RAVIOLHOUSE

La plastica monouso insieme alle emissioni di CO2 nell’aria sono 
considerate le più grandi piaghe ambientali del nostro secolo. 
Anche noi di Raviolhouse, attraverso la nostra campagna 
#NOALLOSPRECO, abbiamo deciso di fare la nostra piccola 
parte eliminando la plastica monouso e utilizzando durante i 
nostri servizi bottiglie di vetro. I dati ci incoraggiano. Seguici sui 
social.

CONDIVIDI LE TUE ESPERIENZE
E I TUOI MOMENTI PIÙ GOLOSI!!
TI ASPETTIAMO SULLE NOSTRE PAGINE SOCIAL



ANALCOLICI
B E V E R A G E

m e n u

COCA COLA, COCA COLA 0
La linea classica di Coca Cola company in 
bottiglia di vetro.

ACQUA NATURALE O FRIZZANTE 50 CL
IN BOTTIGLIA DI VETRO
Acqua potabile trattata e/o addizionata con CO2.
corrispondente ai requisiti stabiliti dal D.L. 31/01, D.L. 174/2004 
e D.M. 25/12

GAZZOSA, CHINOTTO, 
ARANCIA ROSSA
La linea bibite di Lurisia in bottiglia di vertro.
Bibite di altissima qualità composte solo da 
prodotti naturali coltivati in Italia tutelati dal 
presidio Slow Food.

THE BIO PESCA O LIMONE 
Biologico, senza coloranti o aromi artificiali. 
Senza conservanti. Con selezionate foglie di 
the in acqua minerale Galvanina.

33 cl

2,5 €

33 cl

3 €

35 cl

3,5 €

50 cl

1 €



spina
BIRRA

“KLOE”
German Style Ale.
Ispirata alla birra bionda tradizionale tedesca di Colonia.
Grado alcolico 5%

30 cl.

4 €

“ABBAZIALE”
Belgian Amber Ale.
Birra Ambrata ricca di malto e di profumi fruttati.
Grado alcolico 6,5%
“Italy Gold” categoria “Belgian Style Dubbel” – WBA 2017.
3° classificata “Birra dell’anno 2018” categoria “Birre scure, 
alta fermentazione, alto grado alcolico di ispirazione Belga” 
– Ass. Unionbirrai 2018.

30 cl.

4 €



bottiglia

“FILO DI ARIANNA”
Belgian Pale Ale. Birra fruttata dal tono leggermente 
acidulo, delicata e molto beverina.
Grado alcolico 4,8%
Premio birra quotidiana guida Slow Food 2013
Premio birra quotidiana guida Slow Food 2015

33 cl.

5 €

“FILO DA TORCERE”
Strong Ale. Accattivante  con note mielate iniziali, 
finale secco, bevibilità estrema
Grado alcolico 7,7%
Premio grande birra guida Slow Food 2015

33 cl.

5 €

“PASSIONALE”
Special Blanche. 
Birra bianca, dall’aroma delicato e speziato. L’utilizzo 
della segale la rende più secca e beverina rispetto 
allo stile delle classiche blanche belghe.
Grado alcolico 4,7%
“Italy Gold” categoria “Wheat Beer” – WBA 2017
“Medaglia d’Argento” categoria “Witbier” – BBC 2018

33 cl.

5 €

“ALTERNATIVE”
Ipa (fruit’n’juicy Ipa)
Si tratta di una FRUIT IPA, brassata con l’aggiunta di 
pesche piemontesi, che strizza l’occhio alle modaiole 
JUICY!
Grado alcolico 6,5%

33 cl.

5 €



VINI
SFUSO

VINO ROSSO BARBERA DOC  12,5 %
VINO BIANCO CORTESE DOC  12,0 %

25 cl.
50 cl.

3 € 6 €



ROSSI

NEBBIOLO DELLE LANGHE DOC
Vitigno: Nebbiolo
Provenienza: Langhe, Cuneo, Piemonte
Grado alcolico: 13,5%
Vino maturato in botti tradizionali per un anno

75cl

22 €4 €

BARBERA D' ASTI DOCG “FREM”
Vitigno: Barbera
Provenienza: Asti, Piemonte
Grado alcolico: 14%
Invecchiato almeno un anno in botte di rovere.

75cl

20 €4 €3,5 €

75cl

18 €

RUCHÈ “REBUS” DOCG
Vitigno: Ruchè
Provenienza: Castagnole, Asti, Piemonte
Grado alcolico: 14%

4 €

75cl

20 €

“STUNDAIO” ROSSESE DOC
Vitigno: Rossese 100%
Provenienza: Cervo (IM), Liguria
Grado alcolico: 13%

Cascina Praiè



BIANCHI E BOLLICINE

4 €

75cl

20 €

“L’ ARCHETIPO” TIMORASSO
Vitigno: Timorasso
Provenienza: Colli Tortonesi, Piemonte
Grado alcolico: 13%
Affinamento in bottiglia per almeno sei mesi

“LUSAREIN” TIMORASSO
Vitigno: Timorasso
Provenienza: Colli Tortonesi, Piemonte
Grado alcolico: 12,5%
Spumante metodo charmat

75cl

20 €

3 €

75cl

15 €

“LA MINAIA” GAVI DOCG
Vitigno: Cortese
Provenienza: Gavi, Piemonte
Grado alcolico: 12,5%

4 €

75cl

20 €

VERMENTINO DOC
Vitigno: Vermentino
Provenienza: Sanremo, Liguria
Grado alcolico: 13,5%



4 €PREPARATI DA NOI CON PRODOTTI DI PRIMA SCELTA.
CHIEDI LA CARTA DEL GIORNO AL NOSTRO STAFF

I DOLCI

CAFFETTERIA
ESPRESSO..........................................................................................................1,00€
DECAFFEINATO...............................................................................................1,00€
GINSENG..............................................................................................................1,50€
ORZO......................................................................................................................1,50€
CAPPUCCINO...................................................................................................2,00€



LE AROMATICHE LE GIOVANI
MIELE
SUAVITAS(LATTE E LIMONE)
SUPERLA(INFUSO DI 12 PIANTE)

MOSCATO

3 € 3 €

L'impianto per la produzione della grappa della Distilleria Gualco è 
uno storico alambicco a bagnomaria alla piemontese, l' unico 
impianto di distillazione da grappa brevettato in Piemonte.
La Regione, per questo motivo, con suo specifico decreto  ha individ-
uato tra i prodotti agroalimentari tradizionali del Piemonte, unica 
tra i distillati, la grappa prodotta in questo modo .

LE INVECCHIATE
RUBINIA (MOSCATO 6 ANNI)
VECCHIO PIEMONTE (DOLCETTO 4 ANNI)

GLI AMARI
SOLDATINI (ERBE AROMATICHE)

4 € 3,5 €



allergeni

SFIZIOSITÀ
RAVIOLO FRITTO: 1 GLUTINE, 3 UOVO, 7 LATTICINI, 9 SEDANO
FRISCEU: 1 GLUTINE
PANISSA:*
PATATINE RUSTICHE: *
LATTE BRUSCO: 1 GLUTINE, 7 LATTICINI. 
CROCCHETTE DI BRIE: 1 GLUTINE, 7 LATTICINI.
BOCCONCINI DI BROCCOLO E SALSICCIA: 1 GLUTINE, 3 UOVO, 7 LATTICINI, 12 SOLFITI, 6 SOIA, 
1 ORZO, 8 FRUTTA A GUSCIO, 9 SEDANO, 2 CROSTACEI, 4 PESCE, 14 MOLLUSCHI.
CROCCHETTE DI POLENTA E SPECK: 1 GLUTINE, 7 LATTICINI, 6 SOIA, 2 CROSTACEI, 4 PESCE, 14 MOLLUSCHI, 
9 SEDANO, 8 FRUTTA A GUSCIO
SALVIA PASTELLATA: 1 GLUTINE, 7 LATTICINI, 6 SOIA, 4 PESCE, 2 CROSTACEI
CROCCHETTE DI PATATE AL TARTUFO: 1 GLUTINE, 3 UOVO, 7 LATTICINI, 12 METABISOLFITO DI SODIO
CROCCHETTE DI BACCALÀ: 1 GLUTINE, 4 PESCE

DOLCI
VEDI MENU DOLCI

*LA SOMMINISTRAZIONE DEI PRODOTTI NON È CERTIFICATA GLUTEN FREE.

Questo prodotto è surgelato. Ci impegniamo ogni giorno per selezionare il meglio per la nostra clientela.

RAVIOLI
RAVIOLO CLASSICO: 1 GLUTINE, 3 UOVO, 7 LATTICINI,  9 SEDANO, 
RAVIOLO LIGHT: 1 GLUTINE, 3 UOVO, 7 LATTICINI,  9 SEDANO
RAVIOLORTO: 1 GLUTINE, 3 UOVO, 7 LATTICINI,  9 SEDANO
RAVIOLIGURE: 1 GLUTINE, 3 UOVO, 7 LATTICINI
RAVIOLO DI STAGIONE: VEDI CAVALIERE DI STAGIONE

CONDIMENTO
BURRO E SALVIA: 7 LATTICINI
RAGÙ: 9 SEDANO
TUCCU DEL MARIETTO: 9 SEDANO
SALSA DI NOCI: 7 LATTICINI, 8 FRUTTA A GUSCIO, 1 GLUTINE, 
9 SEDANO, 10 SENAPE, 6 SOIA
PESTO ALLA GENOVESE: 7 LATTICINI,  8 FRUTTA A GUSCIO
SUGO DIVINO: 7 LATTICINI, 12 SOLFITI
SUGO GAVI DI GAVI: 7 LATTICINI, 12 SOLFITI
SUGO ALLA BIRRA: 1 GLUTINE, 7 LATTICINI
FONDUTA: 7 LATTICINI
CONDIMENTO DI STAGIONE: VEDI CAVALIERE DI STAGIONE



LASCIA LA TUA RECENSIONE


